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FORMULARZ  PARAMETRÓW  WYMAGANYCH 
Piec konwekcyjno-parowy gazowy
Marka, model………………………………………………………………………………………………

Rok produkcji………………………………………………………………………………………………

	L.p.
	WYMAGANE PARAMETRY TECHNICZNE
	Parametr wymagany TAK/NIE
	Parametr oferowany

	1
	Tryb pracy: konwekcyjno -parowy
	
	

	2
	Zasilanie: 230V, gaz ziemny.
	
	

	3
	Moc: 22 kW
	
	

	4
	Pojemność komory: 10x 1/1 GN, drzwi komory prawostronne.
	
	

	5
	Materiał : stal szlachetna i powierzchnie szklane. Drzwiczki komory do gotowania z podwójną szybą i specjalną powłoką odbijającą ciepło.
	
	

	6
	Temperatura minimalna : 30°C

Temperatura maksymalna: 300°C
	
	

	7
	Wsad: 45 kg. Dzienna ilość porcji: 80-150
	
	

	8
	Wzdłużny układ prowadnic
	
	

	9
	Wymiar pieca: dł.850 mm, szer. 842 mm, wysokość. 1014 mm
	
	

	10
	Sterowanie: manualne. Wyświetlacz: kolorowy, 3-4” TFT
	
	

	11
	Zarządzanie klimatem- pomiar i kontrola wilgotności
	
	

	12
	Możliwość wybierania między trybami gotowania na parze i gorącym powietrzem lub korzystanie z obu jednocześnie.
	
	

	13
	Do użytku z akcesoriami GN 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8
	
	

	14
	Dynamiczna cyrkulacja powietrza w komorze do gotowania , z możliwością programowania
	
	

	15
	Wydajny generator pary gwarantujący optymalną wydajność także przy temperaturach poniżej 100°C
	
	

	16
	Funkcja szybkiego chłodzenia komory do gotowania .
	
	

	17
	System odprowadzania tłuszczu bez dodatkowego filtra tłuszczu.
	
	

	18
	Cyfrowy wyświetlacz temperatury i wilgotności w komorze, z możliwością regulacji.
	
	

	19
	Indywidualne programowanie jedno i wielopoziomowych programów do gotowania.
	
	

	20
	Energooszczędne oświetlenie LED w komorze, umożliwiające rozpoznanie stanu gotowanej żywności.
	
	

	21
	Automatyczne mycie: min. 4 programy myjące , o różnej mocy, do czyszczenia bez nadzoru.
	
	

	22
	Automatyczne czyszczenie i usuwanie kamienia z generatora pary.
	
	

	23
	Klasa ochrony IPX5
	
	

	24
	Profesjonalny montaż urządzenia przez autoryzowany serwis producenta
	
	

	25
	Gwarancja minimum 24 mc
	
	

	26
	Szkolenie personelu Zamawiającego z obsługi urządzenia
	
	










Podpis………………………………………

